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PLATS
PRINCIPAUX

I'ENTRECOTE CLASSIQUE
E:n;;:?;:{?:;fi:'de grill -botersaus

LINCROYABLE 8

Tataki van tonijn - paksoi-citroenboter

IEXENTRIQUE

&
Ossenhaaspuntjes-groene asperges -
jus de veau

'EXCEPTIONNEL
2 0 h tjes- ba's-

PAIN RUSTIQUE ) nariot verts-jus de veau
Rustiek stokbrood -kruidenboter-
groene pesto =

LE SYMPATHIQUE (%) (&
ESCARGUTS @ ?a\;::)lll _g:vuld crir‘;et cl;arr;plg_non en
Bourgondische slakken -kruidenboter - t:ﬁff:lsauossf ;arri;‘;a(;i:; k:;?lge
knoflook -peterselie

] A > Alle hoofdgerechten worden geserveerd
CARPA[:C"] D ENTRECUTE (W) m?et frites en een grogene salade ‘ ‘ ‘
Gerookte entrecéte-rucola-
zongedroogde tomaat —pijnboompitten- =
Parmezaanse kaas -truffelmayonaise PROFITEROLES \
Soesjes -vanille ijs-warme chocoladesaus

TARTARE D'ENTRECOTE CREME BROLEE ®

Tartaar van entrecéte —kappertjes— Klassieke creme bralée
sjalot -bieslook -mascarpone - eidooier

CARPACCIO DE THON : =
Tonijncarpaccio-krokante bodem - TARTE DECUNSTRU”’E J} )

avocadocréme -wasabimayonaise - Koek crumble -lemon curd -meringue -
kappertjes-sesam-bieslook citroensorbetijs

CAFE GOURMAND (@) (A

Koffie, espresso of thee -mini créme
bralée -mini mousse au chocolat -
profiterole -madeleine

MOUSSE AU CHOCOLAT (@) (©)

Luchtige Belgische chocolademousse




